
Weihnachtsempfehlung  
 
 

Mecklenburger Fischsuppe 1.2.3.4 
aus dem Fischfon gekochte Suppe dazu Fischstreifen in Rahm  

 pikant abgeschmeckt (Curcuma & Pernod)                               7,90 € 
 

Hummerrahmsuppe 1.2.3.4. 
mit Grönlandgarnelen und  Baguette                                       7,90 € 

 
Hokkaido Kürbissuppe 

mit Cocos Ingwer und Cilli pikant gewürzt  Baguette      
                              7,90 €  

 

hiesiges Wildragout aus Reh & Wildschwein 1.2.11. 
mit Apfelrotkohl Preiselbeerbirne und Kartoffelkroketten              28,90 € 

 
 

½ Ente Cherry Valley  gebacken   
auf Sahnesauce mit Apfelrotkohl und Petersilienkartoffel                 28,90 €  

 
 

Weinempfehlung 
 

Grauburgunder trocken, Baden” QbA                    0,25 L 6,90 

Weinhaus Joachim Heger                               0,5 L 12,90 
Ein sehr würziger Wein. Herrliche, zartherbe 

Fruchtaromen von reifen Äpfeln bescheren eine 
ungemein spritziges Geschmackserlebnis. Süffige Lebensfreude. 

 
Sophie Helene - Roséwein 

Pfalz trocken Rose Weingut Hammel                 0,25 L  6,90      
süffig und frisch mit delikaten Beerenaromen und Anklängen von Kirschen   0,5 L 12,00 

im anregenden Geschmack. Herzhaft mit einer moderaten Säure 
 

. 
 

 

 



Weihnachtsempfehlung  
 
 

  Schnitzel „Jäger Art“ 1.2.11. 
mit frischen gedünsteten Champignons in Rahmsauce,                      25,- € 

dazu Pommes Frites  
 

  Schnitzel „au four“ 1.2.11. 
mit Würzfleisch (Schweineragout in Sahnesauce)                        25,- € 

 und Edamer überbacken,  
dazu frische Pommes Frites  

 
 

Putenbruststeak „Madagaskar“ 1.2.11. 
überbacken mit Ananas und Käse,                                       25,- € 

auf grüner Pfefferrahmsauce, Mandelbroccoli,  
dazu gebackene Kräuterrösti 

 
 

großer Schweinerippenbraten 1.2.11. 
Sahnesauce,  Rotkohl & Kartoffeln                                      25,- € 

man nimmt den durchwachsenen Schweinebauch mit Fettkante und Rippen,  
schneidet eine Tasche daraus, gibt getrocknete Pflaumen,  
dasselbe Quantum an Apfelspalten und Zwiebeln hinein,  

würzt es mit Kaneel, so dass es danach schmeckt & schmort es.  
 

Landhaus Grillplatte  
Schweine-, Puten & Rumpsteak gegrillt, mit Kräuterbutter,                30,- €   

dazu Blumenkohl, Broccoli & Möhrengemüse, 
mit Champignons im Rahm und Bratkartoffeln 

 

200g Rumpsteak, gegrillt  
mit Steakpfeffer, Kräuterbutter, Bull‘s-Eye BBQ Sauce                     30.- €  

Ofenkartoffel und Sour Cream, dazu frischer Salat  
 
 

Fisch 
gedünsteter Fisch in der Pfanne     

der  Seelachs & Lachsfilet wird auf Kartoffeln                   25,- € 
und fein geschnittenen Karotten, Lauch und Sellerie in eine  
passende Pfanne gegeben und gedünstet, darüber gibt man  

viel Hummersauce  

 



Vegetarisch Salat 
 

Wildreispfanne gedünstet 6.2. 
Blumenkohl, Broccoli, Möhren und Pilze , rote Zwiebel  

 mit Wildreis und Naturreis 
dazu geröstete Mandeln & frische Kräuter, pikant gewürzt                     20,- € 

 

Broccoli - Kartoffel – Gratin 1.2.11. 
in Sauce Hollandais mit Käse gratiniert                               20,- € 

  

Gemüseteller 1.2.11.6. 
Broccolirösschen mit Mandeln, Blumenkohl mit 
Semmelbutter, Möhrchen mit Sauce Hollandaise 

und dazu Champignons in Rahm und Petersilienkartoffeln                  20,- € 
 

  Bistro Salat1.2.11. 
frische Salate, Käsestreifen, Tomaten , Gurken , Mais & 

     gegrillte Putenbrust dazu  Baguette                                 15,90 € 
 

Landhaus Salat 1..11. 
frische Salate, Tomaten , Gurken , Oliven & 

     Peperoni, rote Zwiebel und Schafskäse dazu Baguette                     15,90 € 
 

Kinderkarte 
 

Max & Moritz  
frische Pommes Frites mit Mayonnaise                                   8,- € 

& Ketchup, Krautsalat 
 

Käpten Nemo  
drei Kartoffelpuffer mit Apfelmus                                          8,- € 

 

Balu der Bär 1.2.11.  
Schweineschnitzel frisch paniert,                                          12,50 € 

mit Sahnesauce, dazu Gemüse und Petersilienkartoffeln 
 

Merlin Teller 1.2.11.3 
für alle Kinder die nicht so recht wissen, was sie essen wollen,                 15,50 € 

gibt es von allem etwas, kleines Schnitzel  
Boulettchen, Fischstäbchen und Gemüse dazu 

Pommes und Krokette ... und eine kleine Überraschung  
 
 



Allergiker Speisekarte & Zusatzstoff   
Laktose und Gluten & Vegane Speisen 

 
 L&G frei   -   Putenbrust in Sojaöl gebraten                 25,00 € 

 mit Broccoli und Petersilienkartoffeln             
 

  L&G frei  -  Rumpsteak 200g, gebraten                 30,00 € 
mit Blattsalaten Essig & Öl und frischen Pommes frites    

 
(frei von allen Milch-, Butter- und Ei-Produkten und Getreide) 

 

L&G frei  -   Seelachs Lachs -Pfanne   gedünstet            25,00 € 
                                               mit Möhrchen, Lauch und Sellerie, auf  Wild-Langkornreis 

 
 

L&G&V frei    -   Gemüsepfanne gedünstet                         20,00 € 
 mit Möhrchen-Blumenkohl-Brokkoli und Champignonscheiben,  

roten Zwiebeln und Petersilienkartoffeln 
 

L&G&V Großer Salatteller                                 15,90 € 
Blattsalate mit grüner Gurke, Paprika, Tomatenscheiben,  

Oliven und Peperoni, Balsamico-Essig und Olivenöl  
  

 
1-Getreide-Gluten - in fast allen Gerichten unsere Speisekarten  
2-Milch / Milchprodukte / Butter Laktose - in fast allen Gerichten unsere Speisekarten  
3-Fisch / Weichtier / Krustentier - in allen Fischgerichten und Fischsuppen  
4-Sellerie / Eier / Senf - in allen Gerichten unsere Speisekarten  
5-Schwefeldioxide / Sulfite - in den meisten Getränken außer Wasser  
6-Soja / Nüsse / Erdnuss / Lupine - in fast allen unseren Speisen  

Zusatzstoffe  
Kenntlichmachungsbestimmungen §9 der Zusatzstoff-Zulassung Verordnung (ZZu5) 
7-Farbstoffe (E100-E180)  in Cola, Cola Fanta, Himbeerbrause, Spezi, Eis, Campari, Hollandais   
8-Konservierungsstoffe (E200-E235 E239 E252 E280-1105)  in Mayonnaisen ,Dressings Fleischerzeugnisse 
9-Nitrit Pökelsalz (E249-252) in Fleischerzeugnisse 
10-Antioxidationsmittel (E310-321) in Brühen Würzmittel, Schinken 
11-Geschmacksverstärker (E620-635) in Gewürzmischungen Würzmittel Soßen Fleischerzeugnisse 
12-Eisensalze (E579,585)  in schwarzen Oliven 
13-Gewachst (E901-E952 E54 E914 E959) in Citrusfrüchten, Melonen, Äpfel, Birnen) 
14-Süßstoffe (E950-952 , E954, E957 E959) in Eisspeisen, süß-saure Konserven , Soßen ,Senf , Salaten  
15-Phosphate (E338-341 E450-452) in Brühwürste, Kochschinken 
16-Chinin  in Erfrischungsgetränke 
17-Koffeinhaltig in Kaffeegetränke, Energie Drinks  Erfrischungsgetränke 
18-Gentechnisch verändert in Sojaöl  
19-Sulfite  geschwefelt in  Wein Kartoffelprodukten  
 
 


